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Menú Dégustation 

Apéritifs : Trompe-l’œil de vin rouge, pain au 

fromage de chèvre et edamame, beurre d’anchois 

et tomates, croquette de chou-fleur aux copeaux 

de jambon 

Tartalette de champignons en tartare et crevettes 

rouges sécheées 

Timbal de foie gras et boulgour aromatisé 

Crème de potiron au saucisson et huile de basilic 

Riz crémeux au lièvre 

Dentex sauvage, chardon et blette sau jus de rôti 

‘Crépinette d’agneau’ aux abricots secs sautés 

 

Fromages artisanaux 

Notre Dracula 

Savarin à l’orange bu et glace citron gingembre 

Petit fours 
 

120 € 

(TVA inclus) 

Les menus peuvent être modifiés en fonction de la disponibilité des 

produits de saison. 

Le menu est servi à table complète. Calendrier jusqu’à 21.00h. 


