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Menú Degustación 

Aperitivos: Trampantojo de vino tinto, panecillo de 

queso de cabra y edamame, mantequilla de 

anchoas y tomate, croqueta de coliflor con virutas 

de jamón 

Tartaleta de setas en tartar y gamba roja curada 

Timbal de foie gras y bulgur aromatizado 

Crema de calabaza con butifarra de perol y aceite 

de albahaca 

Arroz meloso de liebre 

Dentón salvaje, cardo y acelgas al jugo de asado 

‘Crepineta de cordero’ con orejones salteados 

Quesos artesanos  

Nuestro Drácula 

Savarín de naranja borracho y helado de limón y 

jenjibre 

Petit fours 
 

 

120 € 

(IVA incluido) 

Los menús pueden verse modificados por disponibilidad de 

productos de temporada. 

El menú se sirve a mesa completa. Horario hasta las 21.00h 


